
●デリケートな無濾過生原酒のため、必ず冷蔵保存してください。
●劣化しやすく、味も不安定ですが、保存状態によっては熟成し、更に旨くなる
場合もあります。是非あなたの感覚で酒を育ててください。（旨くなる方法を見
つけた方は是非ご一報を！）

Webにこの製品の「特集ページ」もご用意しました。最新情報をぜひご参照ください。 h t t p : // i s o k u r a . j p/s a k e /manma

〒309-1635 茨城県笠間市稲田 2281-1
電話（0296）74-2002 電画（0296）74-4815
info@isokura.jp   http://isokura.jp

磯蔵酒造有限会社米の味と香りのする酒を…

稲里 辛口
しぼったまんまの出荷［雲ラベル］
飲むほどに旨い
キレのある辛すぎない辛口
原材料：米（国産）、米麹（国産米）
　　　　醸造アルコール、糖類
原料米：日本晴
精米歩合：70%
アルコール分：１9度
保存方法：要冷蔵
容量：1800ml・720ml　

稲里 純米
しぼったまんまの出荷［山ラベル］
米・水のみで醸した
しっかりとした深い味わい
原材料：米（国産）、米麹（国産米）
原料米：酒造好適米
精米歩合：60%
アルコール分：１7度
保存方法：要冷蔵
容量：1800ml・720ml　　

稲里 大吟醸 五百万石
しぼったまんまの出荷［風ラベル］
大吟醸でありながら
「飲むほどに旨い」「料理に合う」を実現
原材料：米（国産）、米麹（国産米）
 醸造アルコール
原料米：五百万石
精米歩合：50%
アルコール分：１7度
保存方法：要冷蔵
容量：1800ml・720ml　　

数
量
限
定
出
荷

12月下旬頃

1月中旬頃

2月上旬頃

無
濾
過
、無
殺
菌
、無
加
水
の

搾
り
た
て
そ
の
ま
ま
に

当
蔵
の
普
段
飲
ん
で
い
た
だ
い
て
い

る
稲
里
各
酒
の
、原
点
で
あ
る
「
搾
り
た
て
」

を
そ
の
ま
ま
、
あ
る
が
ま
ま
（
業
界
で
言

う
「
無
濾
過
生
原
酒
」）
で
楽
し
ん
で
い
た

だ
く
「
し
ぼ
っ
た
ま
ん
ま
の
出
荷
」
シ
リ

ー
ズ
で
す
。
ぜ
ひ
お
試
し
く
だ
さ
い
。




